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PRODUCTOS Dt LA MeJOR CALIDAD Y 100% ASTURIANOS



- NATURALEZA, TRADICION, Y CALIDAD RECONOCIDA

Mas de 25 anos de experiencia promocionando los quesos,
conservas y dulces de elaboracion artesana por Los
mercados locales, nacionales e internacionales nos avalan.

Te invitamos a descubrir el sabor de Asturias...
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SELECCIONAMOS AQUELLOS ELABORADORES CON METODOS TRADICIONALES DE
PRODUCCION COMBINADOS CON LOS MAS MODERNOS CONTROLES DE CALIDAD,
GARANTIZANDO LA MAXIMA CALIDAD A NUESTRA GAMA DE PRODUCTOS.

@ LECHE CRUDA ﬁ LECHE PASTEURIZADA @ SINLACTOSA é- LECHE DE OVEJA g LECHE DE VACA ﬁ LECHE DE CABRA
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' D.0.P. CABRALES

LOCALIZAGION: Concejo de Cabrales y
H alguin pueblo de Pefiamellera Alta.

FORMATO: Redondo de 500 g. (Mini) y 2,2 kg aprox.
VARIEDAD: D.O.P. Cabrales y Edicion Limitada Valfriu.

DESCRIPCION: Queso elaborado con leche cruda de vaca o con
mezcla de vaca, cabray oveja, de pasta azul y madurado en
cuevas naturales durante al menos 60 dfas.

La variedad de vaca se elabora todo el aiio y la de 3 leches |

solo en primavera. CREMA DE CABRALES “
gm &/MAM) V 4 Queso con una maduracien | DESCRIPCION: Crema de Queso Cabrales.

especial, entre 6-10 meses, en tuevas naturales a mas de 1.200 m. FORMATO: Tarro de cristal 200 g.

de altura en Picos de Europa. Figura en el libro Guinness como el
queso mas caro del mundo en una subasta.

Minp—, Edicigw Limitado Vai’{gqu




D.0.P. GAMONEU
LOCALIZACION: Concejos de Onis y Cangas de Onis.

FORMATO: Redondo, tamafios variables entre 600 q.y 7 kg.

aproximadamente.
VARIEDADES:

lD@() VGIKO queso de pasta semiazul, ahumado

natural, elaborado en las queserias del valle y madurado
en cueva natural durante al menos 60 dias.

@d) /Pm,{) elaborado solo con la leche

recogida en primavera y verano, y madurado en cuevas
naturales de alta montafia en las majadas del puerto,
en los Lagos de Covadonga, durante al menos 60 dias.

La variedad del Puerto esta disponible solo durante
un corto periodo de tiempo, desde finales de agosto
hasta finalizar la produccion.

D.0.P. AFUEGA L PITU

LOCALIZACION: Concejos de Grado,
Morcin, Tineo, Salasy Pravia
FORMATO: Atroncau o Troncocdnico de 300 g. aprox .

- VAREDADES: Blanco/natural y rojo/con pimentdn.
DESCRIPCION: Queso con sabor un poco acido, sin cortezay
con textura arenosa, con dos variedades de elaboracion
blanco/naturaly rojo/con pimenton.

Coagulacion lactica. 10-15 dias de maduracion.

D.0.P. AFUEGA L PITU

LOCALIZACION: Concejos de Grado,
Morcin, Tineo, Salasy Pravia
FORMATO: Troncoconico de 300 g. aprox.

 VAREDADES: Rojo y blanco.

DESCRIPCION: Queso de cuajada Actica, con corteza natural
comestible, de sabor ligeramente dcido, cremoso y
ligeramente seco. A la variedad rojo, se le afiade pimentdn,
lo que le da un sabor picante. 10-15 dfas de maduracién.
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D.0.P. CASIN

LOCALIZACION: Concejos de Caso
y Sobrescabio.

FORMATO: Troncocdnico 250 g. aprox.

decorado con el simbolo del elaborador.
DESCRIPCION: Queso muy graso, elaboracion ancestral, sin corteza,
sabor fuerte e intenso. Madurado un minimo de 60 dias.

ABREDO
LOCALIZACION: Concejo de Coafia, elaborado en Abredo.
FORMATO: Redondo de 600 g. aprox.

DESCRIPCION: Queso cremoso, sabor suave y pasta ligeramente
amarilla, de corteza casi inexistente. Maduracion 15 - 20 dias.

ﬂ

|.G.P. LOS BEY0S

LOCALIZACION: Concejos de Amieva
y Ponga.

| FORMATD: Redondo de 400 g. aprox.
DESCRIPCION: Queso de textura fing, corteza rugosa 'y
ligeramente enmonhecida. Al corte “escacha”, se rompe.
Coagulacioén lactica. Entre 15-30 dias de maduracion.

RULO DE ARANDANOS
' LOCALIZACION: Concejo de Tineo.
' FORMATO: Rulo de 500 g.

DESCRIPCION: Queso sin corteza de masa compacta y con
arandanos en su interior.




VIDIAGO

LOCALIZACION: Concejo de Llanes, elaborado en Vidiago.

- FORMATO: Barra de 1-1,2 kg. aprox. Redondo entre
300-450 g. aprox. Mini Redondo 300 g. aprox.
VARIEDADES: Vaca, cabra u oveja.

DESCRIPCION: Queso cremoso ligeramente dcido con corteza
fina y amarillenta. Maduracion entre 10y 20 dias.

|

VIDIAGO MACERADO
LOCALIZACION: Concejo de Llanes, elaborado en Vidiago.
FORMAT(: Redondo de 300 g. aprox.

- VARIEDADES: Macerado en aove 0 “adobau” con aove y pimenton.

DESCRIPCION: Queso cremoso ligeramente cido con corteza
fina y con sabor ligeramente picante en la variedad de
pimenton. Maduracion entre 10y 20 dias.

|

PENAMELLERA

LOCALIZACION: Concejo de Pefiamellera,

elaborado en Alles.

FORMAT(: Redondo de 300 g. aprox.

VARIEDADES: Natural y a la Sidra.

DESCRIPCION: Queso de textura suave y blanda, corteza rugosa
y ligeramente enmohecida. Envuelto en malla. Maduracion
entre 10y 20 dfas. La variedad a a Sidra es macerado en sidra
natural, con lo que resulta con sabor ligeramente acido.

= S—

LA CUEVA DE LLONIN

LOCALIZACION: Concejo de Pefiamellera,
elaborado en Alles.
FORMATO: Redondo de 300 g. aprox.

DESCRIPCION: Queso de pasta blanda y corteza enmohecida
(tipo brie). Maduracién entre 10y 20 dias.

|




PORRUA

LOCALIZACION: Concejo de Llanes,
' elaborado en Porrta.

- FORMATD: Redondo 300 - 400 g. aprox.

VARIEDADES: Vaca, cabra, oveja 0 mezcla de tres leches.
DESCRIPCION: Queso de sabor suave y corteza irreqular y
ligeramente enmohecida. Maduracion entre 10y 20 dias.

OVIN

LOCALIZACION: Concejo de Nava, elaborado en Ovin.

- FORMATO: Redondo de 500 g. aprox.

' VAREDACES Vaca, cabra y oveja, mezcla de vaca/cabray vaca cremoso.

DESCRIPCION: Queso semicurado de pasta firme, textura finay
sabor suave de corteza casi inexistente. 30 dias de maduracion.

ﬂ

TARAMUNDI MEZCLA

LOCALIZACION: Concejo de Taramundi.

- FURMATO: Redondo de 500 g. aprox.

DESCRIPCION: Queso elaborado con leche cruda de vacay
cabra, de pasta cocida y sabor intenso.

TARAMUNDI NUEZ Y AVELLANA
LOCALIZACION: Concejo de Taramundi.
FORMATO: Redondo de 500 g. aprox.

DESCRIPCION: Con leche de vaca pasteurizada a la que se afiade
trozos de nueces y avellanas.
Entre 8-10 dias de maduracion.
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EL ASTUR
LOCALIZACION: Concejo de Nava, elaborado en Ovin.
FORMATO: Redondo, 300 g. aprox.

DESCRIPCION: Queso semicurado de pasta firme y sabor suave
-y mantecoso de corteza pulida.
30 dias de maduracion.

GEO

LOCALIZACION: Concejo de Las Regueras, elaborado en

Lazana.

FORMATO: Redondo, de 900 g. aprox.

' DESCRIPCION: Queso de textura semiblanda, mantecoso y
corteza natural lavada de color anaranjado pudiendo |

presentar una fina capa blanca de penicillium. Corteza

comestible. Madurado un minimo de 60 dias.

OVIN ECOLOGICO
LOCALIZACION: Concejo de Nava, elaborado en Ovin.
FORMATO: Redondo de 400 g. aprox.

DESCRIPCION: Queso tierno, cremoso, sabor suave y
mantecoso, sin corteza. 7 dias de maduracion.

REY SILO
LOCALIZACION: Concejo de Pravia.

FORMATO: Troncoconico de 250 g. aprox.

VARIEDADES: Rojo y blanco.

DESCRIPCION: Queso de cuajada LActica, con corteza natural
comestible producida por el moho geotricium (con piel de ‘
sapo), de sabor intenso, cremoso y seco.

Ala variedad rojo, se le afiade pimentdn, lo que le da un
ligero sabor picante.




LA PERAL
LOCALIZACION: Concejo de lllas, elaborado en La Peral.
FORMATO: Redondo de 400 g., 800 g.y 2000 g. aprox.

~ DESCRIPCION: Queso de pasta azul, cremosa, ligeramente
picante y untuosa.

30 dias de maduracién minimo en bodega natural.

PENOCEO

LOCALIZACION: Concejo de Illas, elaborado en La Peral.
FORMATO: Redondo de 800 g.y 2000 g. aprox.

DESCRIPCION: Queso de textura mantecosa y vetas azules,
' ligeramente picante. 30 dias de maduracién minimo en
bodega natural.

- —

PERALZOLA

LOCALIZAGION: Concejo de Illas, elaborado en La Peral.
FORMATO: Redondo de 800 g.y 2000 g. aprox.
DESCRIPCION: Queso de pasta densa, color marfil y vetas
azules, ligeramente picante y untuosa.

30 dias de maduracién minimo en bodega natural.

TRES LECHES DE PRIA

LOCALIZACION: Concejo de Llanes, elaborado en Pria.
FORMATO: Redondo de 3,5 kg.y 7 kq.

' VAREDADES: Blanco y azul.

DESCRIPCION: Queso pasta prensada, no cocida y color marfi,
ligeramente ahumado. A a variedad de pasta azul, se le
anade penicillium roqueforti. Corteza no comestible.

45 dias de maduracion minimo.

|




CUEVAS DEL MAR
LOCALIZACION: Concejo de Llanes, elaborado en Prfa.

FORMATO: Redondo 500 g. aprox.

|| DESCRIPCION: Queso sabor suave y textura eldstica. Corteza
no comestible.
20 - 30 dfas de maduracion.

|

REBOLLIN FUSION DE SIDRA

LOCALIZACION: Concejo de Salas.

FORMAT(: Redondo de 450 g. aprox.

DESCAIPCION: Queso tierno, macerado en sidra, con corteza
natural y ligeramente dcido debido a la sidra.

30 dias de maduracion.

ﬂ

AHUMADO DE PRIA
LOCALIZACION: Concejo de Llanes, elaborado en Pria.
FORMATO: Redondo, de 450 g.y 3000 g. aprox.

- DESCRIPCION: Queso de textura semiblanda y sabor suave,

de corteza parda debido al ahumado. Corteza no
comestible. 20-30 dias de maduracion.

REBOLLIN SIN LACTOSA
LOCALIZAGION: Concejo de Salas.
FORMATO: Redondo de 450 g. aprox.

DESCRIPCION: Queso tierno, de textura firme y algo eldstica.
30 dias de maduracion.

ﬂ




VARE LECHE CRUDA

LOCALIZACION: Concejo de Siero, elaborado en Anes.
FORMATO: Redondo de 350 g. aprox.y 3 kq.

| DESCRIPCION: Queso elaborado con leche cruda de cabray
de pasta prensada, corteza natural ligeramente
enmohecida. Minimo 60 dias de maduracion.

VARE ECOLOGICO

LOCALIZACION: Concejo de Siero.
FORMATD: Redondo de 400 g. aprox.

‘ DESCRIPCION: Queso elaborado con leche cruda de vaca,
procedente de ganaderfa ecoldgica, de tonalidad amarillo
claro, con pequefios ojos, de pasta prensada y fina corteza
natural ligeramente enmohecida.
Minimo 60 dias de maduracion.

ﬁ‘

VARE LECHE PASTEURIZADA

LOCALIZACION: Concejo de Siero, elaborado en Anes.
FORMATO: Redondo de 350 g. aprox.

| DESCRIPCION: Queso elaborado con leche pasteurizada de

cabra, de pasta prensada, corteza natural ligeramente
enmohecida. 30 dias de maduracién.

RULO DE CABRA Y AZUL HOJA
FORMATO: Rulo de 1.000 g.y Hoja redondo de 3.000 g.
aprox.

DESCRIPCION:

' Rulo: queso graso elaborado con leche de cabra pasteurizada

y corteza enmohecida.

Azul Hoja: queso azul elaborado con leche de vaca
pasteurizada, muy cremoso y envuelto en hojas.
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TIERRA DE TINEO VACA

LOCALIZACION: Concejo de Tineo.
FORMATO: Redondo de 400 g.

| DESCRIPCION: Queso elaborado con leche de vaca, tierno de
sabor suave y cremoso. Maduracion entre 20 y 30 dfas.

TABLA DE QUESOS EL PASTOR

LOCALIZAGION: Concejo de Tineo.
FORMATD: Redondo de 480 g. aprox.

- DESCRIPCION: Pack compuesto por cuatro cufias de 120 gr.
aprox. para degustacion de 4 quesos en una misma pieza,
formado por un queso semicurado, un ahumado, un cabra
y un azul, enfilmadas de forma individual y
posteriormente envasado al vacio.

= —
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TIERRA DE TINEO AHUMADO

LOCALIZACION: Concejo de Tineo.
FORMATO: Redondo de 400 g.

- DESCRIPCION: Queso elaborado con leche de vaca, suave,

muy aromatico, textura uniforme, ahumado con madera
de roble de forma completamente artesanal. Maduracion
entre 20y 30 dias.

ARROZ CON LECHE Y REQUESON
LOCALIZACION: Concejo de Coaia, elaborado en Abredo.

FORMATO: Arroz: caldero de 4 kg. Requeson: tarrina de 500 g.
DESCRIPCION:

Arroz con leche: postre elaborado con la receta tradicional,
se suele consumir con canelay azcar requemado en la
superficie.

Requesan: queso fresco de pasta untable muy fina, se
consume como postre mezclado con miel o azlicary frutas.

|

|




- ENLA COSTA DE ASTURIAS, EXISTE UNA TRADICION PESQUERA (1UF,

JUNTO CON LA CALIDAD DE LOS PRODUCTOS DE LA TIERRA,
PROPORCIONA A NUESTRAS CONSERVAS LOS INGREDIENTES BASICOS PARA
UNA ELABORACION ARTESANAL Y TRADICIONAL SIN ADITIVOS.

LA CORRECTA SELECCION Y APROPIADA MANPULACION DE LA MATERIA PRIMA,
SONEL SELLO DE CALIDAD Y GARANTIA DE NUESTRA MARCA,
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CAVIAR DE URICIOS

FORMATC: Lata RO 150 g.
UDS/CAJA: 12

e ———— ?:~—J
PASTEL DE CENTOLLO \
FORVATO Lata RO 150 g.

UDS/CAJA: 20

S ——

PASTEL DE CABRACHO
FORMATOS:

RO 150 q. - Uds./Caja 20

RO 280 g. - Uds./Caja 12

| \

——

e ———
PASTEL DE COVADONGA \
(AVELLANA, CABRALES
Y SALMON]
FORVIATO: Lata RO 150 g.
UDS/CAJA: 20.

——

PASTEL DE NECURAS \
FORMATD: Lata RO 150 g.
UDS./CAJA: 20,
PASTEL DE ALGAS MARINAS \
FORMATO: Lata RO 150 q.
UDS./CAJA: 20,

:——;_( e ?:A-——-J
PASTEL DE SALMON \
FORMATD: Lata RO 150 g.
UDS./CAJA: 20,

S S — S
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BONITO EN ACEITE DE OLIVA \ VENTRESCA DE BONITO \
FORMATD: EN ACEITE DE OLIVA

160 g. (pes_o escurrido), FORMATO:

Tarro de cristal. LataRO 150 - 150 .

UDS./CAJA: 12 UDSCAJA: 20,

- - = :,77‘—(;2—‘-1‘ . - - o= ;';*(_A—‘.T = ‘
LOMOS DE ATUN \ VENTRESCA DE ATUN CLARO \
EN ACEITE DE OLIVA EN ACEITE DE OLIVA
FORMATO: FORMATO:

160 g. (peso escurrido), LataRO 150 - 150 g.
Tarro de cristal. UDS./ CAJA: 20,
UDS/CAJA: 12

R R e e ——. T
PASTEL DE ORICIOS \
FORMATO: Lata RO 150 g.

UDS./CAJA: 20,
e ———— e
- ~ e g_—-c——&—‘-“
PASTEL DE MORCILLA
FORMATO: Lata RO 150 g.
UDS./CAJA: 20,
e E—— e

- - - L e ————
PASTEL DEL SELLA \
(CABRALES
Y SALMON AHUMADD)

FORMATO: Lata RO 150 g.
UDS./CAJA: 20,
S ———— e
L , -
BONITO EN ACEITE DE OLIVA ‘
FORMATO:
600 g. (peso escurrido),
Tarro de cristal.
UDS./CAJA: 9.

. e —A——‘—N—‘n
LOMOS DE ATUN 1\
EN ACEITE DE OLIVA
FORMATO:

600 g. (peso escurrido),
Tarro de cristal.
UDS./CAJA: 9.
e ———— eSS
e e ———— T
ATUN CLARO CON PIMIENTOS ‘
FORMATO:
400 g. Tarro de cristal.
UDS./CAJA: 8.
S E— e




FORMATO: Lata RO 280 g.
UDS./CAJA: 12

PIMIENTOS PIQUILLO REL
FORMATO: Lata RO 280 g.
UDS./CAJA: 12,

L

PIMIENTOS PIQUILLO RELLENOS DE CALAMARES |
FORMATO: Lata RO 280 g.
UDS./CAJA: 12

PIMIENTOS PIQUILLO RELLENOS DE CENTOLLO |
FORMATO: Lata RO 280 g.
UDS./CAJA: 12,

PIMIENTOS PIQUILLO RELLENOS DE BACALAO |
FORMATO: Lata RO 280 g.
UDS/CAJA: 12

=

PIMIENTOS PIQUILLO RELLENOS DE MORCILLA |
FORMATO: Lata RO 280 g.
UDS./CAJA: 12,

— = =

BACALAO A LA SIDRA
FORMATO: Lata RO 280 g.
UDS./CAJA: 12.




CHORIZOS A LA SIDRA MINI
FORMATO: Lata RO 280 g.
UDS./CAJA: 12

BONITO FRITO EN ESCABECHE DE SIDRA
FORMATO: Lata RO 300 q.
UDS./CAJA: 12

CEBOLLAS RELLENAS DE BONITO
FORMATO: Lata RO 400 g.
UDS./CAJA: 8

 JABALI CON SETAS EN SALSA RUSTICA
FORMATO: Lata RO 280 g.
w UDS/CAJA: 12.

BONITO I]Ei. N(]RT]E A LA SIDRA
FORMATO: Lata RO 280 g.
UDS./CAJA: 12

GEBULLASARELLEI‘iAS DE CENTOLLO
EN SALSA MARISCADA

FORMATO: Lata RO 400 g.
UDS./CAJA: 8.

CEBOLLAS RELLENAS DE CARNE
FORMATO: Lata RO 400 g.
T UDS./CAJA 8
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CALLOS DE BACALAO
FORMATO: Lata RO 280 g.
UDS./CAJA: 8

— == =

COSTILLAS DE CERDO EN SALSA BARBACOA
FORMATO: Lata RO 400 g.
UDS./CAJA: 8.

- = =

CODILLO DE CERDO EN SALSA DE MOSTAZA
FORMATO: Lata RO 400 g.
UDS./CAJA: 8.

- =T =

POTE ASTURIANO
FORMATO: Lata RO 400 g.
w UDS./CAJA 8

CARRILLERAS DE IBERICO
AL VINO TINTO

w FORMATO: Lata RO 400 g.
UDS./CAJA: 8.

FABADA ASTURIANA
FORMATOS:
Lata RO 400 q.

Lata RO 900 g.
' UDS./CAJA: 8.

— - = =

FABES CON ALMEJAS
FORMATO: Lata RO 400 g.
w UDS./CAJA 8




FABES CON PULPO
FORMATO: Lata RO 400 g.
UDS./CAJA:8

— — e =

VERDINAS CON MARISCO
FORMATO: Lata RO 400 g.
UDS./GAJA: 8.

— - = =

FABES CON PITU CALEYA
FORMATO: Lata RO 400 g.
w UDS./CAJA 8.

. e =

VERDINAS CON VIEIRAS
FORMATO: Lata RO 400 g.
UDS./CAJA:8,

S
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L0S PUEBLOS INDIGENAS CULTIVABAN LA PLANTA DEL CACAQ, LOS AZTECAS LLAMABAN AL CACAD
‘CACAHUATLE" Y A LA BEBIDA QUE PREPARABAN CONEL "CHOCOALT".
TALERA SU VALOR, QUE UTILIZABAN LAS SEMILLAS COMO MONEDA.

L0S ESPANOLES INTROBUJERON EL CACAO EN EUROPA A PARTIR DE 1528, Y A PARTIR DE ENTONCES SE
EXTENDIO POR TODO EL GONTINENTE Y DE ALLI AL MUNDG,

POR ELLO, NUESTRAS VARIEDADES SE ELABORAN RESPETANDO LA TRADICION
Y EL BUEN HACER DE LOS ARTESANOS




Chacolotey

|

CHOCOLATES SABORES DEL PRINCIPADO 200 , cind
FORMATO: Tableta 1 kg, 400 g. o Lingotes de 500y 200 g. poaw MW v W

SABORES: |
A) En los formatos de 1 kg, 500y 400 g. ‘
w puro 70% cacao y con leche

B) En los formatos de 200 g.
w puro 70% cacao,
« con leche,
» blanco,
@ con lechey café,
« con leche y menta,
« con leche y ardndanos,
@ puro con almendras,
« con leche y almendra,
« pUro con naranja

ZOchowmmta)WCﬂww{\bW 400p—,

500p cow lecho p 70% Cacar ~




BOMBONES SABORES DEL PRINCIPADO 2009 120
DESCAIPCION Bombén relleno de Al P
Trufa de Sidra o de Crema de Manzana.

PRESENTACION: Cajas de madera de 200 g.y estuches de cartén de 120 g.

PASTAS DE MANZANA ROSQUILLAS DE PICOS DE EUROPA
LOCALIZACION: Concejo de Arriondas. LOCALIZACION: Concejo de Arriondas.
- FORMATO: Caja de carton y caja metalica, peso neto 370 g. ' FORMATO: Caja de cartdn, peso neto 370 q.
DESCRIPCION: Galletas elaboradas con mantequillay manzana. DESCRIPCION: Galletas elaboradas con mantequilla y avellana.

GALLETAS ASTURIES CARAMELOS ASTURIES

LOCALIZACION: Concejo de Arriondas. \ FORMATO: Caja metalica serigrafiada, peso neto 45 g. \
- FORMATD: Caja metélica serigrafiada, peso neto 210 g. * | DESCRIPCION: Caramelos de goma con figuras de frutas y “

DESCRIPCION: Galletas surtidas elaboradas con mantequilla | sabores variados.

chocolate y manzana.




QOPTOCOMERCAL | SDPTO.DEADMNSTRACON | info@asturiastierraymar.es

684632205 ! 606105915 ' www.asturiastierraymar.es

Q@ Pza. Luis Diaz Esnal (Edif. Auditorio) n°3 - 5°F 33510 (¥efw do Siefe’ - Astiskiay) Espafia




